A Caniiza celebra la feria del jamén el 16 de agosto.

Desde el afio 1967 se celebra esta Fiesta gastronémica declarada de Interés Turisti-
co por la Xunta de Galicia. En este dia, en la centenaria Carballeira del Cacharado, se
puede saborear nuestro producto en distintas especialidades pero con el jamén corta-
do a mano como protagonista.

Celebramos también el prestigioso certamen de cortadores de jamén, en el que partici-
pan los mejores profesionales de Espana creando, con jamén, auténticas obras de arte
culinario.

Desfiles, folclore, cabezudos, animacién infantil y grandes verbenas completan el cartel
de estas fiestas que puedes consultar en nuestra web www.caniza.org.
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1967 s¢ celebra esta fiesta gatronomica que ensalea los delicias def jamon.
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A Caniiza es por mérito propio
la tierra del jamén en Gdlicia

Y lo es por varios factores pero principal-
mente porque posee un microclima espe-
cial, unico e idéneo para la curacion de los
productos carnicos.

Clima seco y frio, altitud ideal y temperatura
adecuada: conjugacion perfecta para que
se curen en su grado méas optimo los mejo-
res jamones, lacones, chorizos y demas
productos del cerdo.

La larga tradicion jamonera, los afos curti-
dos en este oficio y algun secreto de nues-
tros profesionales, confirieron al Jamon de
A Caniza la denominacion de excepcional.

Queremos invitarte a que visites A Caniza
en cualquier época del afno, especialmente
el 15 de agosto, fecha en la que celebra-
mos la Fiesta —Feria del Jamdn en la cente-
naria Carballeira del Cacharado y que os
llevéis el mejor recuerdo de esta Villa cono-
cida como la
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A Cafiiza es heredera de una gran tradicién jamonera

En A Cafiza existe tradicion jamonera
desde siempre. Ya a principios del siglo XX
los mejores tratantes de jamdn, proceden-
tes de Ourense, recorrian las aldeas y
barrios de A Caniza comprando los jamo-
nes que se curaban en las casas particula-
res para canjearlos por bacalao, salazones
y conservas y también algunas pesetas por
libra.

En esta Villa era conocida la Feria del
Ganado que se celebraba en la Carballeira
del Cacharado. En este lugar los campesi-
nos vendian los jamones y también
compraban las crias para la recria, engorde
y matanza familiar. El cerdo era el animal
que aportaba el mas alto rendimiento en
carne de todos los que poseian.

Estes eran sélidos motivos que impulsaban
a muchas familias para criarlos para la

matanza y asi disponer de carne salada,
ahumada o embutida durante todo el afio.

Del cerdo, el jamén era la parte mas valora-
da. Intocable para las familias, ya que en las
casas no se podia consumir porque se
producia y curaba exclusivamente para
poder venderlo y obtener beneficio para
poder subsistir durante todo el afo.

De estos tiempos se conserva el refran "del

cerdo se aprovechan hasta los andares” y
es que, en época de hambre y de escase-
ces habia que obtener rendimiento de todo.
Con el devenir de los tiempos y con la
mejora de las economias familiares el
jamén se convirtid en otro plato mas del
menu de los caficenses.




